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Description

Etude des systemes olfactifs principal et secondaire :

Le systeme olfactif principal : stimuli, structures réceptrices,
mécanisme de transduction, de codage de linformation
olfactive et voies olfactives associées.

Le systeme olfactif secondaire : stimuli, structures
réceptrices, mécanisme de transduction, de codage de
l'information olfactive et voies olfactives associées.

Etude du systéme gustatif :

Le systeme gustatif stimuli, structures réceptrices,
mécanisme de transduction et voies gustatives associées.

Olfaction et cognition :

Etude des odeurs sur le comportement ; facteurs
influencant la qualit¢ de la sensation olfactive ; les
dimensions caractéristiques des odeurs ; la classification
comportementale des odeurs. Olfaction et cognition
mémoire des odeurs, attachement olfactif mere/enfant.

Gustation et comportement alimentaire :

Reflexe gusto-facial ; préférences et aversions alimentaires.
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Objectifs

-Savoir-faire :

Connaitre l'organisation et le fonctionnement des systémes
olfactifs et gustatif.

Appréhender l'influence des stimuli olfactifs et gustatifs sur
les comportements.

-Savoir étre :

Acquérir des connaissances en Physiologie olfactive,
gustative.




