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Objectif du Parcours :

Former des cadres responsables qualité en entreprises agroalimentaires, organismes
publics (ANSES...). Former ou perfectionner des cadres compétents (responsables,
administrateurs, conseillers, consultants...) dans la sécurité sanitaire des aliments aux

différents niveaux de la chaine alimentaire.
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Parcours Sécurité Sanitaire des Aliments - SSA

Responsable Parcours : Mme MACARI-FINE / M. DRAKULOVSKI

3 UE fléchées SSA parmi I'ensemble des UE a disposition

Sécurité sanitaire
des aliments (SSA)

UE Maitrise de la sécurité des aliments
UE Risque alimentaire

UE Gestion de crises et Audits

-+

3 UE au choix
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Responsable UE : Mme MARGOUT-JANTAC Delphine

Objectif de I'UE : Se former a |a stratégie et mise en place d’un systeme de qualité dans
une Industrie Agro - Alimentaire

- Les outils de la mise en place d'un systeme qualité

- Role RQSE, tragabilité, méthodologie HACCP, Norme BRC, ISF, techniques de
formation a I'hygiéne des aliments

- Typologie et gestion des déchets, veille technologique

- Mise en situation de formation du personnel UE obligatoire
Parcours SSA
100% Controle Continu
= CCl
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% UE Risque Alimentaire

Responsable UE : Mme MACARI-FINE Frangoise

Objectif de 'UE :

Sensibiliser les futurs cadres responsables qualité aux risques
toxicologiques liés a la consommation des aliments et des

eaux de boisson.

UE obligatoire
Parcours SSA
100% Controle Continu
= CCl
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Chimiques
dioxines, pesticides, Bisphénol A, Phtalates, retardateur de
flamme, toxines naturelles, éléments minéraux...
Biotechnologies Biologiques
Contaminants ‘
- . . Bactéries,
alimentaires ,
. Virus,
P aRaatain & | :
i Parasites
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Plantes toxigues
Interactions emballages-aliments
Allergies alimentaires
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UE Gestion de crises et Audits

Responsable UE : M. DRAKULOVSKI

Objectif de 'UE :

» Préparer les futurs cadres a vivre I'expérience de l'audit aussi bien en tant
gu’audités qu’auditeurs potentiels

» Fournir les connaissances et les outils de gestion de crise nécessaires pour
prévenir, anticiper, gérer et communiquer au cours de ce type d’évenement

UE obligatoire
Parcours SSA
CCl
100% Controle Continu
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Responsable UE : M. DRAKULOVSKI

Contenu pédagogique
Environ 10 h de formation théorique relative aux différentes formes d’audit
Environ 4 h de formation théorique relative a la gestion de crise

Environ 8 h de travail personnel encadré (en groupes de 3 a 4 étudiants) portant sur
la gestion de crise avec pour finalité le rendu d’'un mémoire

UE obligatoire
Parcours SSA
Ccl
100% Controle Continu
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